ALTA SALUMERIA, ALTISSIMI PIACERI.

DER PARMA-SCHINKEN BEDOGNI GROSSE RESERVE

Code Beschreibung des Artikels :-t:(l:(l:t Preis
Pro01 Prosciutto di Parma DOP con osso, stag. 18 mesi, peso kg 8,7/11,5 2 €16,00
Pro02 Aqsgebeinter Parmaschinken DOP, birenférmig geschnitten/gepresst, 18 Monate Reifezeit, vakuumverpackt, Grofe Kg 7/9, 2 €19,60

Fristablauf 180 Tage
Pro04 | Halber ausgebeinter Parmaschinken DOP, 18 Monate Reifezeit, vakuumverpackt, GréRe Kg 7/9, Fristablauf 180 Tage 4 €19,60
Fio01 Ausgebeinter Parma-Kernschinken DOP, “Fiocco” 18 Monate Reifezeit, vakuumverpackt, GroRe Kg 6/8,5, Fristablauf 180 Tage 2 €21,90

Fiir jeden Monat Reifezeit mehr oder weniger in Bezug auf 18 Monate fiigen Sie bitte zu oder ziehen Sie bitte ab, € 0,20 pro Kg/pro Monate
DER PARMASCHINKEN “RISERVA RARA”: EXTRA REIFUNG

Pro130 | Parmaschinken DOP, RISERVA RARA, mit Knochen, 30 Monate Reifezeit, GroRe Kg 9/10,5 1 €20,30
Pro230 Ausgebeinter.Parmaschinken DOP, RISERVA RARA, birnenférmig geschnitten/gepresst, 30 Monate Reifezeit, vakuumverpackt, Grofe 1 €950

Kg 6,5/8,5, Fristablauf 180 Tage ’

DIE TYPISCHEN WURSTWAREN DER TRADITION

Culoé Culatello di Zibello DOP Mindestreifezeit 18 Monate, Grofke Kg. 3,5/5 4 €53,70
Culo7 Culatello di Zibello DOP Mindestreifezeit 18 Monate, in 2 Stlicke schneiden vakuumverpackt, GroRe Kg 1,8/2,5, Fristablauf 180 Tage 8 € 55,30
culo2 quatello di Zibello DOP Mindestreifezeit 18 Monate, gesaubert und bereit fiir den Anschnitt, vakuumverpackt, GréRe Kg 3,3/4,8, 4 €63.20

Fristablauf 180 Tage '
Culo5 Culatta Schinken mit Schwarte, mindestens 11 Monate gereift Groke Kg 5/5,5 3 €24 .40
Culo8 %{I}a}t:gsechinken mit Schwarte, mindestens 11 Monate gereift, in 2 Stlicke schneiden vakuumverpackt, GroRe Kg 2,5/2,7, Fristablauf 6 €24.90
Culo9 | Culatta Schinken mit Schwarte, mindestens 11 Monate gereift, entbeint und sauber, vakuumverpackt, GroRe Kg 4/5 Fristablauf 180 Tage 3 €28,00
Culo1 Culatello, mindestens 11 Monate gereift, Groke Kg 3,5/5 4 €36,70
Culo4 Culatello, mindestens 11 Monate gereift, in 2 Stlicke schneiden vakuumverpackt, GroRe Kg 1,8/2,5 Fristablauf 180 Tage 8 €37,70
Cul03 | Culatello mindestens, 11 Monate gereift, vorgereinigt und vakuumverpackt, GréRe Kg 3,3/4,8 Fristablauf 180 4 €43,30
Cop01 | Coppa Traditionell, Mindestreifezeit 90 Tage, GroRe kg 1,8/2,3 6 €17,30
Cop02 | Coppa Traditionell, Mindestreifezeit 90 Tage, in 2 Stiicke schneiden, vakuumverpackt Grole kg 0,9/1,2, Fristablauf 180 Tage 12 €17,80
Gua01 | Schweineb&ckchen, mindestens 3 Monate gereift, GroRe Kg 1,5/2,5 6 €13,30
Gua02 | Schweinebackchen, mindestens 3 Monate gereift, in 2 Stlicke schneiden vakuumverpackt, Grofe Kg 0,7/1,3 Fristablauf 180 Tage 12 €13,80
Lar03 Gesalzener Lardo in Trdgen aus Marmor, mindestens 2 Monate gereift, vakuumverpackt, Grée Kg 2,5/3,5, Fristablauf 180 Tage 6 €15,60
Lar02 Ggsalzener Lardo in Trogen aus Marmor, mindestens 2 Monate gereift, in 2 Stilicke schneiden vakuumverpackt, Groke Kg 1,2/1,8 12 | €160

Fristablauf 180 Tage
Spe01 | Speck, mindestens 6 Monate gereift, vakuumverpackt, GroRe Kg 4/5, Fristablauf 180 Tage 3 €14,00
Spe02 | Speck, mindestens 6 Monate gereift, in 2 Stlicke geschnitten vakuumverpackt, GroRe Kg 2/2,5, Fristablauf 180 Tage 6 €14,50
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ALTA SALUMERIA, ALTISSIMI PIACERI.

Stiick

Code Beschreibung des Artikels pro krt Preis
Ari02 Arista Stagionata, GroRe kg 2,5/3,5, Fristablauf 120 Tage 4 €18,80
Zam01 | Zampone (Schweinsful), vakuumverpackt, GroRe Kg 1,2 Fristablauf 90 Tage 8 €16,10
Cot01 Runder Cotechino (runde Briihwurst), vakuumverpackt, Groke Kg 1,3 Fristablauf 90 Tage 8 €13,60
Cico1 Sghmackhafte, wphlduftende Cicciolotti (Schweinegrieben), unter Schutzatmosphare verpackt, 180 g. Packung, 10 | €1830

Mindesthaltbarkeit 60 Tage ’
Cico? Sghmackhafte, wphlduftende Cicciolotti (Schweinegrieben), unter Schutzatmosphare verpackt, 1.000 g. Packung, 9 €17.40
Mindesthaltbarkeit 60 Tage ’
Cop04 | Cicciolata, GroRe kg 1,7/1,8, Fristablauf 90 Tage 8 €12,70
PANCETTE
Pan01 | Pancetta Supercoppata, mindestens 3 Monate gereift, GroRe Kg 4/4,5 2 €16,10
Pan08 | Pancetta Supercoppata, mindestens 3 Monate gereift, in 2 Stiicke schneiden vakuumverpackt, GroRe Kg 2/2,3, Fristablauf 90 Tage 4 €16,70
Pan05 | Pancetta mit schwarzem Pfeffer, Mindestreifezeit 2 Monate, mit oder ohne vakuumverpack, GrolRe Kg 2,5/3, Fristablauf 60 Tage 2 €14,60
Pan04 | Pancetta mit schwarzem Pfeffer, Mindestreifezeit 2 Monate, mit oder ohne vakuumverpack, GrolRe Kg 1,2/1,5, Fristablauf 180 Tage 4 €15,20
Pan02 | Pancetta steccata, von Hand festgebunden, mindestens 3 Monate gereift, GroRe Kg 3,5/5 Fristablauf 60 Tage 4 €14,80
Pan07 Pqncetta steccata, von Hand festgebunden,, mindestens 3 Monate gereift, in 2 Stiicke geschnitten, vakuumverpackt, Groe Kg 1,8/2,5, 8 €15.40
Fristablauf 180 Tage
Pan10 | Gerduchert Pancetta, mindestens 60 Tage gereift, in hélften schneiden, vakuumverpackt, GroRe 2,5/3 kg, Fristablauf 160 Tage 6 €13,90
Pan09 ngpfgegarter und dann im Backofen geschmorter Speck, in 2 Stiicke schneiden vakuumverpackt, GroRe Kg 3,5/4,5, 2 €180
Fristablauf 150 Tage '
MORTADELLE
Mor02 | Mortadella in natirlicher Blase, vakuumverpackt, Grofte Kg 12/18, Fristablauf 90 Tage 1 €12,20
Mor04 | Mortadella in natiirlicher Blase, in 2 Stiicke schneiden, vakuumverpackt, GroRe Kg 6/9, Fristablauf 60 Tage 2 €12,70
Mor07 | Stiick Mortadella in Natlirlicher Blase, vakuumverpackt, Grofle Kg 1/1,2, Fristablauf 60 Tage 12 | €15,20
Mor01 | Mortadella in natirlicher Blase, mit Pistazien, vakuumverpackt, GroRe Kg 12/18, Fristablauf 90 Tage 1 €13,30
Mor05 | Mortadella in natirlicher Blase, mit Pistazien,, in 2 Stiicke schneiden, vakuumverpackt, GréRe Kg 6/9, Fristablauf 60 Tage 2 €13,90
Mor08 | Stiick Mortadella in Nattirlicher Blase, mit Pistazien, vakuumverpackt, GroRe Kg 1/1,2, Fristablauf 60 Tage 12 | €15,20
Mor09 | Mortadella in Rinde, Grofke kg 10 circa, Fristablauf 120 Tage 1 €14,00
Mor10 | Mortadella in Rinde, in 2 Stiicke schneiden, vakuumverpackt, GréRe kg 5 circa, Fristablauf 60 Tage 2 €14,40
Mor06 | Mortadella Mit Triiffel 2%, vakuumverpackt, GroRe Kg 10, Fristablauf 90 Tage 1 €16,30
Mor03 | Mortadella Mit Triiffel 2%, in 2 Stiicke schneiden, vakuumverpackt, GroRe Kg 5, Fristablauf 60 Tage 2 €16,80
Sal24 Gekochte Pink Salami, GroRe kg 5/5,5, Fristablauf 90 Tage 2 €15,80
Sal25 Gekochte Pink Salami, in 2 Stiicke schneiden, vakuumverpackt, GroRe kg 2,5/2,8, Fristablauf 60 Tage 4 €16,30
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DIE GROSSEN ITALIENISCHEN SALAMIS

Stiick

Code Beschreibung des Artikels pro krt Preis
Sal19 Salami & Filet, mindestens 60 Tage gereift, GroRe Kg 1,3/1,5 12 €19,90
Sal20 Salami & Filet, mindestens 60 Tage gereift, GroRe Kg 0,6/0,8, vakuumverpackt, mindestens 2 Monate gereift, Fristablauf 180 Tage 24 | €2040
Sal01 Salami Felino g.g.A., mindestens 35 Tage, Grole Kg 0,7/1 15 | €18,70
Sal08 Salami Traditionel, mindestens 35 Tage, in 2 Stlicke schneiden vakuumverpackt, GréRe Kg 0,3/0,5 Fristablauf 90 Tage 30 | €19,30
Sal21 Salame mit Fenchel, GroRe kg 0,8, Fristablauf 8 Monate 12 | €17,90
Sal22 Salame mit Fenchel, in 2 Stiicke schneiden vakuumverpackt, Grole kg 0,4, Fristablauf 90 Tage 24 | €1840
Sbr01 Finocchiona g.g.A., (Toskanische Salami mit Fenchel), mindestens 3 wochen, Grofie kg 3,2/3,8, Fristablauf 180 Tage 5 €16,00
Sbr02 Finocchiona g.g.A., (Toskanische Salami mit Fenchel), mindestens 3 wochen, Grofle kg 1,6/1,9, Fristablauf 90 Tage 10 | €16,50
Sal12 Salami aus den Abruzzen, Mindestreifezeit 30 Tage, GréRe gr 300 Fristablauf 120 Tage 15 €19,20
Sal09 Rustikale Salami, mindestens 45/50 Tage gereift, GroRe Kg 0,7/1 Fristablauf 180 Tage 12 | €19,20
Sal10 Rustikale Salami, mindestens 45/50 Tage, , in 2 Stiicke schneiden vakuumverpackt , GréRe Kg 0,3/0,5 Fristablauf 90 Tage 24 | €20,00
Sal03 Strolghino-Salami, mindestens 10/15 Tage, unter Schutzatmosphére abgepackt mit 5 Stiicke, GroRe kg 1,2/1,5, Fristablauf 75 Tage 4 €22,90
Sal05 Strolghino-Salami, mindestens 10/15 Tage, einzel-Strolghino vakuumverpackt, GréRe 250/300 gr, Fristablauf 90 Tage 30 | €24,20
Sal15 Ghiottolino, in einer Reihe von 4 Stiicken, mindestens 15 Tage gereift, GroRe Kg 0,7/1 4 €18,20
Sal16 Ghiottolino, einzeln vakuumverpackt, mindestens 15 Tage gereift, GroRe gr 180/250 Fristablauf 120 Tage 16 | €18,70
Sal23 Ghiottolino mit Triffel (Tuber Aestivum 0,4% min.), mindestens 20 Tage gereift in einer Reihe von 5 Stiicken, GroRe Kg 1, 4 €26.40

Fristablauf 12 monate
Sal26 Ghiottolino mit Triiffel (Tuber Aestivum 0,4% min.), mindestens 20 Taget, einzeln vakuumverpackt, GroRRe gr 200, Fristablauf 90 Tage 20 | €26,90
Sal13 | Alte Napoli Salami, mindestens 30 Tage gereift, GréRe gr 800 Fristablauf 180 Tage 12 | €18,50
Sal14 | Alte Napoli Salami, mindestens 30 Tage gereift, vakuumverpackt, GroRe gr 400 Fristablauf 90 Tage 24 | €1910
Sal06 Salami Milano, vakuumverpackt oder nicht mindestens 30 Tage, GroRe Kg 3/4,5 Fristablauf 90 Tage 5 €17,30
Sal07 Salami Milano, mindestens 30 Tage gereift, in 2 Stiicke schneiden vakuumverpackt, GrolRe Kg 1,5/2,2 Fristablauf 90 Tag 10 €17,80
Sal17 Ungarische Salami, vakuumverpackt oder nicht mindestens 90 Tage gereift, GroRe Kg 3,5/4 Fristablauf 90 Tage 5 €18,00
Sal18 Ungarische Salami, mindestens 90 Tage gereift, in 2 Stiicke schneiden vakuumverpackt, GroRe Kg 1,7/2 Fristablauf 90 Tage 10 | €18,50
GEKOCHTER SCHINKEN
Pro23 | Gekochtes Schinken ‘Bauletto* GRUNER SACK, vakuumverpack, GréRe Kg 9,5/10,5 Fristablauf 120 Tage 2 €13,10
Pro28 | Gekochter Schinken “Bauletto National‘, ROTER SACK, vakuumverpack, GroRe Kg 9/10 Fristablauf 180 Tage 2 €14,20
Pro22 | Gekochtes Schinken GOLDTASCH, vakuumverpack, GréRe Kg 8,5/9,5 Fristablauf 120 Tage 2 €16,20
Pro31 Gekochter Schinken “Gekochtes Bein”, vakuumverpackt, GrolRe kg 11/12 Fristablauf 150 Tage 1 €19,60
Pro32 | Gekochter Schinken “Gekochtes Bein”, in 2 Stiicke schneiden vakuumverpackt, Groe kg 5,5/6 Fristablauf 90 Tage 2 €20,60
Pro34 | Geschmorte und geraucherte gekochte Keule, vakuumverpackt, Groe kg 11/12 Fristablauf 150 Tage 1 €19,60
Pro35 | Geschmorte und geraucherte gekochte Keule, in 2 Stiicke schneiden vakuumverpackt, GroRe Kg 5,5/6 Fristablauf 90 Tage 2 € 20,60
Pro36 Italienischer gekochter Schinken mit Triiffel (Tuber Aestivum 1,5%), in 2 Stlicke schneiden vakuumverpackt, Grofle kg 4,2/4,5, 9 €2320

Fristablauf 150 Tage
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Schinkenbraten mit aromatischen Krautern (nur bei buchung 15 tage im voraus), mit Knochen, ganz, vakuumverpackt, 11 kg,

Arr01 ; . 1 € 16,60
Mindesthaltbarkeit 60 Tage

Arr02 Gebratener Schinken, ohne Knochen, vakuumverpackt, GroRe kg 8, Fristablauf 60 Tage 1 €19,40

Arr03 Gebratener Schinken, ohne Knochen, in 2 Stiicke schneiden vakuumverpackt, GroRe kg 4, Fristablauf 60 Tage 2 €20,40

Ari01 Avrista Roast, in 2 Stlicke schneiden vakuumverpackt, GréRe kg 3/4, Fristablauf 60 Tage 2 €17,80

Spa01 | Rustikale Gekochte Schulter, 15 Tage gereift,vakuumverpackt, GroRe Kg 8/9 Fristablauf 90 Tage 1 €17,80

Spa02 | Rustikale Gekochte Schulter, 15 Tage gereift, in 2 Stiicke schneiden vakuumverpackt, GroRe Kg 4/4,5 Fristablauf 60 Tage 2 €18,20

BEREIT ZUM KOCHEN

Wuro1 Typische Siidtiroler Wirstchen — Wiener, Schweinefleisch 57% und Rinder 19%, naturgerauchert, 4 Stiicke Packung vakuumverpackt 10 | €1380
280 g., Mindesthaltbarkeit 120 Tage. Nr. 10 Packungen pro Karton, Packungen kénnen nicht einzeln verkauft werden '

Wur04 Typische Sdtiroler Wirstchen - Ohne Haut, Schweinefleisch 76%, naturgerduchert, 3 Stiicke Packung vakuumverpackt, 250 g., 10 | €1160
Mindesthaltbarkeit 120 Tage. Nr. 10 Packungen pro Karton, Packungen konnen nicht einzeln verkauft werden ’

Wur3 Typische Sdtiroler Wirstchen — Meraner, Schweinefleisch 60% und Rinder 19%, naturgerduchert, 2 Stiicke Packung vakuumverpackt, 10 | €1410
220 g., Mindesthaltbarkeit 120 Tage. Nr. 10 Packungen pro Karton, Packungen kénnen nicht einzeln verkauft werden '
Typische Sudtiroler Wirstchen — Weiwirste, Schweinefleisch 76%, 2 Stlicke Packung vakuumverpackt, 200 g., Mindesthaltbarkeit 120

Wur05 . . ; 10 | €13,70
Tage. Nr. 10 Packungen pro Karton, Packungen kdnnen nicht einzeln verkauft werden
Typische Siidtiroler Wirstchen — Servelade, Schweinefleisch 57% und Rinder 19%, naturgerauchert, 2 Stiicke Packung

Wur02 | vakuumverpackt, 350 g, Mindesthaltbarkeit 120 Tage. Nr. 10 Packungen pro Karton, Packungen kénnen nicht einzeln verkauft 10 | €12,60
werden

Gul01 Hirsch Goulash, vakuumverpackt, GroRe 450 g, Fristablauf 18 Monate 6 € 20,60

Gul02 Rindfleisch Goulash, vakuumverpackt, Grélke 450 g, Fristablauf 18 Monate 6 € 20,60

Gul03 | Reh Gulash, vakuumverpackt, GroRe 450 g, Fristablauf 18 Monate 6 € 20,60

Spe04 | Kalbseintopf, vakuumverpackt, GréRe 450 g, Fristablauf 18 Monate 6 € 20,60

Stio1 Gebacken Eisbein, vakuumverpackt, GroRe 800 g, Fristablauf 12 Monate 6 €12,30

RINDFLEISCH

Bre03 Bresaola Hiiftspitze aus frischem Fleisch, in einem ganzen Stiick, mindestens 30 Tage gereift, vakuumverpackt, Groke Kg 2,5/3,5, 4 €2320
Fristablauf 150 Tage ’

Bre04 Bresaola Hiiftspitze aus frischem Fleisch, in 2 Stiicke geschnitten, mindestens 30 Tage gereift, vakuumverpackt, Groe Kg 1,3/1,8, 8 €240
Fristablauf 150 Tage ’

Car04 Fleischsalada (Carne Salada), in hélften schneiden, vakuumverpackt, GroRe 1,8/2,2 kg, Fristablauf 90 Tage 8 €21,80

Car05 | Carpaccio aus Bresaola vom Scottona-Rind, Frisches Produkt, vakuumverpackt, GréRe Kg 2,5/3,5, Fristablauf 60 Tage 4 €24,10

Car06 | Carpaccio aus Bresaola vom Scottona-Rind, Frisches Produkt, vakuumverpackt, GroRe Kg 1,3/1,8, Fristablauf 60 Tage 8 €25,20

Bre01 Bresaola Bonta Rara (Edel-Bresaola), in einem ganzem Stiick, vakuumverpackt, mindestens 2 Monate gereift, GroBe Kg 5,5/7, 2 €2730
Fristablauf 180 Tage ’

Bre02 Bresaola Bonta Rara (Edel-Bresaola), in 2 Stiicke geschnitten, vakuumverpackt, mindestens 2 Monate gereift, Grofle Kg 2,8/3,5, 4 €840
Fristablauf 150 Tage ’

Roa01 | Roastbeef, englisch gekochte Oberschale, vakuumverpackt, GroRe kg 2/2,5 Fristablauf 40 Tage 4 €25,20

Pas01 Pastrami Rindfleisch, vakuumverpackt, Groe kg 2,5, Fristablauf 180 Tage 3 €20,20




ALTA SALUMERIA, ALTISSIMI PIACERI.

WEISSES FLEISCH

Code Beschreibung des Artikels ;?f(lé Preis
Pol01 Hahnchen ohne Knochen, im Backofen gebraten, vakuumverpackt, Grole kg 2,5 Fristablauf 150 Tage 1 €18,00
Far01 Perlhuhn Ohne Knochen Gebacken, vakuumverpackt, GréRe Kg 2, Fristablauf 120 Tage 1 €24,00
Far02 Perlhuhn mit Pilzen, vakuumverpackt, GroRe Kg 2, Fristablauf 120 Tage 1 €20,80
Por01 Gefilllter Putenbraten mit frischen Krautern, halb, vakuumverpackt. 7 kg, Mindesthaltbarkeit 60 Tage 1 €17,40
Tac01 Putenbrust, im Backofen geschmort, vakuumverpackt, GrolRe kg 5/6, Fristablauf 150 Tage 1 €16,30
Tac02 | Putenbrust, im Backofen geschmort, in 2 Stiicke schneiden, vakuumverpackt, GroRe kg 2,5/3 Fristablauf 150 Tage 2 € 16,60
Tac06 Natrlicher Truthahn, vakuumverpackt, GréRe Kg 7, Fristablauf 120 Tage 1 €15,70
Tac03 Pu_tenbrust, im Backofen geschmort mit Triiffel (Tuber Aestivum 1,5% min.), in 2 Stiicke schneiden, vakuumverpackt, GroRe 2,5/3,3, 2 €2210

Fristablauf 120 Tage ’
Con01 | Gebackenes Kaninchen mit Oliven und Kapern, vakuumverpackt, GroRe Kg 2, Fristablauf 120 Tage 1 €21,90

WURZIGE SPEZIALITATEN
Sal11 Scharfe Bratwurst Napoli, mindestens 20 Tage gereift, vakuumverpackt, GroRe gr 400 Fristablauf 120 Tage 12 | €18,70
Spi01 Wiirziges Spianata, GroRe kg 2/2,5, Fristablauf 120 Tage 8 €12,90
Spi02 | Wiirziges Spianata, in 2 Stiicke schneiden, vakuumverpackt, GroRe kg 1/1,2, Fristablauf 120 Tage 16 | €13,50
Ndu01 | Kleine Nduja, GroBe gr 300/500, Fristablauf 12 Monate 10 | €15,20
Ndu02 | GroRartig Nduja, GroRe kg 1/3, Fristablauf 12 Monate 5 €15,20
Ndu03 | Nduja im GlasgefaR, GréRe gr 180, Fristablauf 30 Monate 30 | €23,10
Ndu04 | Nduja im Eimer, GroRe gr 800, Fristablauf 24 Monate 10 | €17,60
GROSSARTIGE KASESORTEN

For01 Parmigiano Reggiano Kése, gewiirzt Mindest. 24 Monate, ganzer Kase, Gewicht 35/40 kg 1 €18,70
For04 Parmigiano Reggian_o Kase, gewiirzt Mindest. 24 Monate, Drahtkeile, vakuum\{erpackt_: _ ' £1950

Halbrad 16/18 kg; Viertelrad 8/9 kg; Achtel kg 4/4,5; sechzehntel kg 2/2,3; zweiunddreilig kg 1/1,2, Fristablauf 180 Tage '
For02 Parmigiano Reggi'ano Kase, gewiirzt Mindest. 24 IYIonate, handgeschnitten_e Keile, vakuumverpackt, Gewicht ca. 300/500 g (Kartons a 16 | €2280

ca. 5 kg netto), Fristablauf 180 Tage. Nr. 10/16 Stiick pro Karton, nicht einzeln verkaufbar '
For05 | Grana Padano Kase gereift Mindest. 18 Monate, ganzer Kéase, Gewicht 34/40 kg 1 €14,70
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DAS ZUBEHOR VON BEDOGNI EGIDIO

Code Beschreibung des Artikels Preis
Bor01 | Plastiktiten €40,00
Pin01 | Schinkenzange €9,00
Pen01 | Kugelschreiber €1,00
Gre01 | Kochschirze €5,00
Blo01 | Notizblock (n. 1 Stuke) €0,50
Ves01 | Arbeitsmantel €15,00
Cap01 | Arbeitshut €4,00
Car01 | Papierzettel-Verpackung (n. 133 pro Packung) €9,00
Tag01 | Olivenholz Schneidebrett (cm 30x10-12 ca. Dicke cm. 1,5 mit Rinde) €11,00
Sco01 | Filetiermesser €11,00
Col04 | Reinigungsmesser €15,00
Col03 | Schinkenmesser €19,00
Col05 | Wetzstahl €43,00
Sgo01 | Hohleisen €44,00
Col02 | Kasemesser Set (Nr. 3 Stiicke) €49,00
Mors1 | Schinkenhalter aus Schmiedeeisen mit Holzbasis €40,00
Mors2 | Schinkenhalter aus Edelstahl mit Holzbasis € 160,00
For08 | Kunstliche Kase-Form €90,00
Tag02 | Edelstahlschneider zum Schneiden von Kase € 360,00
Bob01 | Metalldraht fiir Cutter aus Edelstahl €36,00
Cas01 | Mehrzweckholzkiste €80,00
Cas02 | Holzkiste speziell fiir Schinken mit Knochen €70,00
Pal01 | Holzstiitze (Mafe: Sockel 60x60 cm, Hohe ca. 205 cm) € 360,00
Ts250 * Elektrische Schneidemaschine FAC Marke Mod. F250 TS-V, vertikale Klinge, Blattdurchmesser 250 mm, Profi-Version, rot £€1.040 00

(Breite 52 cm, Tiefe 61 cm, Hohe 51 cm) '
Ts330 * Elektrische Schneidemaschine FAC Marke Mod. F330 TS-V, vertikale Klinge, Blattdurchmesser 330 mm, Profi-Version, rot €1.540.00
(Breite 55 cm, Tiefe 71 cm, H max. 61 cm) '
V0300 * Schwungrad Schneidemaschine FAC Marke Mod. F300 VO, Blattdurchmesser 300 mm, rot, blumenférmiges Schwungrad, €3.070 00
Profi-Version (Breite 60 cm, Tiefe 72 cm, h max. 74 cm) ’
V0350 * Schwungrad-Schneidemaschine FAC Marke Mod. F350 VO, Blattdurchmesser 350 mm, rot, voll Schwungrad, Profi-Version €4.720 00
(Breite 71 cm, Tiefe 87 cm, h max 80 cm) '
V0350 * Schwungrad-Schneidemaschine FAC Marke Mod. F350 VO, Blattdurchmesser 350 mm, rot, blumenférmiges Schwungrad, €5.060 00
Profi-Version (Breite 71 ¢cm, Tiefe 87 cm, h max 80 cm) '
Pie01 | * Sockel fir Schwungrad-Schneidemaschine €1.000,00

* Lieferzeit 15/20 Werktage




